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Ante los Objetivos de Desarrollo
Sostenible y la Agenda 2030

1

oBJEIV=S  Agenda 2030

DE DESARROLLO
SOSTENIBLE

— Meta 12.3: Desperdicio de alimentos

Y CONSUMO

(SIS v50% Reducir a la mitad el desperdicio de alimentos per capita
( x ) 2015a mundial en la venta al por menor y a nivel de consumidores y
2030 reducir las pérdidas de alimentos en las cadenas de

produccién y suministro

HAVBRE ODS 2: Hambre Cero
CERD . . ., .,
Mejora de la alimentacion a través del acceso de todas las
(¢ personas a una alimentacién sana, nutritiva y suficiente y la
' erradicacion de todas las formas de malnutricion. La reduccion del
desperdicio promueve la reduccion del hambre por un mejor uso de los
alimentos.

J— [L] FAO

pwce

[2] "Alimentando un futuro sostenible” Universidad de Barcelona
[3] UN Environment Programme’s (UNEP) Food Waste Index Report

Proporciéon de alimentos

desaprovechados del total producidos
11

250 kmiH,0

Cantidad de agua desperdiciada
anualmente en comida desechada [y

176 «g/ano -

Cantidad de comida desperdiciada per
capita en Espafa
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...Y nuevo marco legislativo con nuevas
medidas contra el desperdicio en toda la
cadena alimentaria...

Ley de prevencion de las pérdidas y desperdicio alimentario

.y _ 2 B . Medicion del desperdicio generado
: Se exige la medicion del desperdicio generado por la empresa, facilitando los datos a la administracion
para la realizacion del informe anual del desperdicio.

X5 11. Disponer de acuerdos de donacién de excedente alimentario

Fechas clave de la nueva ley de A |ll. Cumplir lajerarquia de priorizacién alimentaria

desperdicio alimentario

Q1-24 Aprobacion Proyecto Ley en el primer
Consejo de Ministros de la legislatura.

Aprobacion texto definitivo en el
Q2-24 Congreso de los Diputados.

Aprobacion de la Ley en el Senado (2 [= IV. Disponer de un plan de accién para mitigar el desperdicio
Q3-24 meses desde aprobacién en la Camara

Baja).

Q1-25 Entradaen vigor delanueva ley de
desperdicio alimentario.
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...en Aramark hemos realizado un diagnostico de situacion y estamos

Implantando iniciativas para adelantarnos a los requerimientos de la

normativa y la agenda 2030, mejorando nuestro impacto ambiental,
reduciendo la huella de carbono que generamos.

Q2 2023

Realizar un diagndéstico sobre la
situacion actual

En el Q2 de 2023 Aramark analizé su
situacion en cuanto al desperdicio
alimentario y la adecuacion a la nueva
ley.

Durante el diagnostico se realizé un
proyecto piloto de medicion del
desperdicio en 4 centros, dado que es
un requerimiento de la ley.

Ly UL

Implantar las iniciativas
necesarias parala
adecuacion alaley

Durante el 2024 se estan implantando
las medidas necesarias en Aramark
para cumplir todos los requerimientos
de la nueva ley del desperdicio.

Una de las lineas de trabajo clave es la
implantacion de un sistema de
medicion del desperdicio lo mas agil
posibley que requiere los minimos
esfuerzos a nivel operativo.

Cuantificacion del desperdicio - Extrapolacion
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Linea de trabajo actual

2024 - 2030 2030

_________________ e e |-
Implantar el res_to de iniciativas ) V¥50%
de alto impacto
o QRTINS
Durante los préximos afios, Aramark SOSTENIBLE
implantara progresivamente
iniciativas para la reduccion del
desperdicio en todas las lineas de
negocio y en todos los eslabones de la
cadena de valor, priorizdndolas de
acuerdo a su criticidad e impacto.
Hoja de ruta
@
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Desperdicio
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Para ello, y conjuntamente con PWC, se ha desarrollado una
metodologia que comenzaréa esta transformacion.

©)
‘ FASE |: Medicion del

desperdicio

FASE 1: Periodo de medicién. Abril y Mayo de 2024

Medicion de los residuos por servicio en Registro de los residuos en formulario

3 puntos diferentes de Aramark Andlisis y extrapolacion de los datos

El personal de Aramark en el centro pesara en El personal de Aramark en el centro dispondra de Aramark ha desarrollado un modelo analitico
basculas industriales los residuos alimentarios un aplicativo web para registrar las del desperdicio alimentario que permitira
generados tras cada servicio. mediciones del desperdicio realizadas. cuantificar el desperdicio anual de cada centro
en base a las muestras de cada cluster.
De cara a cumplir con la ley y obtener Tras cada servicio, se accederda al aplicativo y
informacion del desperdicio que permita detectar se cumplimentara el formulario del desperdicio Aramark realizara un seguimiento del
sus causas y mitigarlo eficientemente, se con los datos obtenidos. desperdicio generado y sus causas de cara a

estableceran 3 puntos diferentes de pesado. implantar iniciativas especificas para cada

claster que permitan mitigarlo.

Un futuro sin desperdicio alimentario

1 Codign denticatvo de centre

aramark

servido
Med:on del excedenta de producto

e tumo
Focha 6 2 medicite

por
Inchiye tamdién cuaky

uakquier otro
biorresiduo generado en ef empistado.

Situacion respecto a la media Y Distribucion sobre el total Y Andlisis por geografias 2 d
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Sarvicle sobee o qua se o realeada b medicién
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En la primera fase, se han establecido 3 puntos diferentes de
medicion en 300 centros para detectar diferentes causas y
categorias del desperdicio alimentario.

Detalle de los puntos de medicion
Cocinado Racionalizacion y
emplatado

.O‘ P.M 1 .O‘ P.M 2

Excedente en la elaboracion Excedente de producto final no
Medicién de los residuos alimentarios servido

Desbarase,

segregacion y
lavado

.G‘ P.M3

Excedente de producto final
servido no consumido

generados en cocina o previamente en
el almacén. Incluyen partes no
aprovechables en el cocinado, lotes de
producto final no aptos por incidencias,
etc.

Medicién del excedente de producto
final que queda en las bandejas de
servicio y se desecha al finalizar el turno
por no ser apto para su reutilizacion.
Incluye también cualquier otro
biorresiduo generado en el emplatado.

Medicién del excedente alimentario
dejado en los platos y/o bandejas de
los comensales que corresponde a
producto final servido que el

comensal no ha comido.
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Gracias

© 2024 PricewaterhouseCoopers Asesores de
Negocios, S.L. Todos los derechos reservados. PwC
se refiere a PricewaterhouseCoopers Asesores de
Negocios, S.L.
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Para mas informacion:

sosteniblidad @aramark.es

WWW.pWC.com
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